
  Блендер погружной HB-410

ОСНОВНЫЕ МЕРЫ ПРЕДОСТОРОЖНОСТИ

УСТРОЙСТВО ПРИБОРА

▲ Никогда не кладите в емкость для смешивания непищевые предметы.
▲ Лезвия ножей блендера имеют острую заточку. Будьте осторожны!
▲ Рекомендованное время непрерывной работы насадки-блендера под нагрузкой – 1 мин., насад-

ки-венчика – 2 мин., измельчителя – 30 сек. Рекомендуемый перерыв между включениями – 20 мин.
▲ При работе с насадкой-блендером, насадкой-венчиком и насадками для миксера не используйте в 

качестве емкости чашу измельчителя – ось на дне чаши может повредить насадку.
▲ После измельчения блюд и напитков с высоким содержанием соли и кислот промойте лезвия сразу.
▲ ЗАПРЕЩЕНО погружать корпус прибора и электрошнур в воду или иные жидкости!
▲ ЗАПРЕЩЕНО использовать абразивные средства, агрессивные химические вещества для очистки.
▲ ЗАПРЕЩЕНО мыть детали прибора в посудомоечной машине!

1. Регулятор скорости:
• поворот против часовой стрелки

увеличивает скорость работы прибора;
• поворот по часовой стрелке уменьшает скорость 

работы прибора
2. Кнопка вкл/выкл . Нажатие и удерживание запу-

скает работу прибора на выбранной скорости
3. Кнопка TURBO. Нажатие и удерживание запускает 

работу прибора на максимальной скорости
4. Моторный блок
5. Электрошнур
6. Выступ для крепления насадки
7. Насадка-блендер
8. Нож блендера
9. Переходник для насадки-венчика
10. Насадка-венчик
11. Крышка малой чаши измельчителя
12. S-образный нож измельчителя 

13. Малая чаша измельчителя 
14. Стакан для смешивания
15. Переходник для насадок миксера
16. Насадки для миксера
17. Насадка для приготовления пюре
18. Толкатель
19. Крышка большой чаши измельчителя
20. Верхний S-образный нож большой чаши 
21. Нижний S-образный нож большой чаши 
22. Съемная втулка
23. Большая чаша измельчителя
24. Толкатель для очистки решетки
25. Горизонтальный нож
26. Решетка-нож для нарезки кубиками
27. Насадка-диск для нарезки кубиками
28. Насадка-диск для терки 
29. Насадка-диск для шинковки

Если во время работы прибор внезапно остановился и больше не реагирует на нажатие 
кнопок  и TURBO, значит, он заблокирован вследствие перегрузки или перегрева. От-
ключите прибор от электросети, дайте ему остыть примерно 30 мин., затем снова подклю-
чите к электросети.

КОМПЛЕКСНАЯ ЗАЩИТА ЭЛЕМЕНТОВ M-PRO
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  Блендер погружной HB-410

Перед очисткой прибора всегда отключайте его от электросети и давайте ему остыть.
Моторный блок необходимо протирать сначала влажной, а затем сухой тканью. Промойте насадки, чаши 
и стакан водой. Просушите на воздухе.

Не погружайте в воду место соединения насадки с моторным блоком. 
Протрите крышки чаш сначала влажной, а затем сухой тканью. 

Для получения полной информации об эксплуатации Вашего прибора обращайтесь, пожалуйста, 
к руководству пользователя, а также в отдел заботы о клиентах по телефону 8 (800) 350-05-03 (доб. 2)

HB-410-QG-01

УХОД И ОЧИСТКА

ПОРЯДОК РАБОТЫ

Измельчитель

Не используйте блендер для измель-
чения слишком твердых продуктов, 
таких как лед, кофейные зерна, неочи-
щенные орехи, крупы, бобы и пр.

Рекомендованное время непре-
рывной работы под нагрузкой – 
30 сек. Рекомендуемый перерыв 
между тремя циклами непрерыв-
ной работы – 3 мин.

Измельчитель с малой чашей Измельчитель с большой чашей

Насадка-блендер Насадка-венчик Насадки для 
миксера

Насадка для 
приготовления пюре

Подходит для измельчения и смешива-
ния ингредиентов для детского питания, 
коктейлей, супов-пюре и при приготов-
лении майонеза и жидкого теста

Подходят для взбивания сливок, яиц, приготов-
ления воздушных кремов, муссов, различных 
десертов

Используется для 
приготовления пюре 
из овощей или фруктов

Насадка для нарезки кубиками
Используется для нареза-
ния кубиками овощей для 
супов и тушения, а также 
сыра, колбасы и мяса для 
салатов

Насадка-диск для терки
Используется для 
натирания фруктов, 
овощей, сыра и дру-
гих продуктов для 
салатов или для по-
следующей обжарки 
(пассерования)

Насадка-диск для шинковки
Используется для нарезки 
ломтиками (шинковки) фрук-
тов, овощей, сыра и других 
продуктов для салатов или 
для последующей обжарки 
(пассерования)

1.	 Подключите прибор к электросети. Крутите регулятор против часовой стрелки, чтобы увеличить ско-
рость, или по часовой стрелке, чтобы уменьшить скорость.

2.	 Нажмите и удерживайте кнопку , чтобы запустить работу прибора. Отпустите ее, чтобы прекратить 
работу. Чтобы запустить прибор на максимальной скорости, нажмите и удерживайте кнопку TURBO. 
Отпустите ее, чтобы прекратить работу. По окончании использования прибора отключите его от элек-
тросети и очистите (см. «УХОД И ОЧИСТКА»).


